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Die Artprojekt-Gruppe will bis 2024 den Food Campus Berlin hochziehen. Die Macher suchen
Startups, Lebensmittelhersteller, Wissenschaftler, Nerds und Bauern. | Gerd Hanke

etzt geht so richtig die Post ab“,
sagt Jorg Reuter. Der Mann (52)
ist von der Sache tiberzeugt,
aber er weif auch, wie PR geht.
Es gebe schon unglaublich viele Un-
ternehmen, die grofes Interesse sig-
nalisiert haben, sagt er. Als das Pro-
jekt auf Facebook eingestellt wurde,
zahlte Reuter in kurzester Zeit 2000
bis 3000 Klicks. Das ist die neue
Wihrung. Doch sie allein steht nicht
automatisch fiir neue Mitgestalter,
Deshalb driickt der ehemalige Agen-
tur-Mann aufs Tempo. 180 Millionen
Euro seien fiir den Food Campus Ber-
lin veranschlagt, die Investitionen
stehen, sagt Reuter. Baubeginn soll
im Friithjahr 2022 sein, die Fertigstel-
lung sei fiir Anfang 2024 geplant.

Die Ziele sind nicht bescheiden
formuliert. Schliefflich soll ,die Le-
bensmittelproduktion neu gedacht
werden“, versprechen die Investoren.
Auf 40000 Quadratmetern baut die
Artprojekt-Gruppe ,einen Zukunfts-
ort rund um Food und Planetary
Health, Arbeiten, Forschen, Produ-
zieren“ heiflt es von den Machern.

Junser Campus wird ein Schau-
fenster fiir die Welt der zukiinftigen Er-

nihrung und ein Crt, an . dem. Essen als
kulinarisches Erbe betrachtet wird",

sagt Thomas Hdlzel. Er ist Griinder,
Inhaber und Geschiftsfithrer der Art-
projekt Unternehmensgruppe und hat
schon einige nicht alltdgliche Projekte
in die Tat umgesetzt. Das aktueile, vor
gut zwei Jahren aus der Taufe gehoben,
trifft den Zeitgeist und wahrscheinlich
auch s Herz derjenigen, die Ernih-
rung und Lebensmittelherstellung eine
neue Qualitit geben wolien. Themen

% Food Court Berlin

Wo: Teilestrale, direkt am
Teltow-Kanal im Berliner
Bezirk Tempelhof-Schéneberg

Baubeginn:  Frihjahr 2022
Fertigstellung: Anfang 2024
Investition: 180 Millionen Euro

Nutzfiiche: 40000 gm

> 15 000 gm teils gldserne
Produktion
> 15 000 gm Biiroftachen flr
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wie Regionalitit und Nachhaltigkeit
sind dabei wichtige Schlagworte, Das
Bild, das die Macher vor Augen haben,
greift Elemente wie die Zukunft der
Mobilitit, neues urbanes Arbeiten,
Handwerk und Wohnen in stadtischen
Quartieren auf: ,In den Spannungsfel-
dern zwischen Planetary Health und
Regionalitit sowie zwischen Digitali-
sierung und Foodhandwerk werden
Wissenschaftler, Koche, Lebensmittel-
technologen, Food-Nerds, Techies,
Bauern und Food-Handwerker Hand in
Hand an Konzepten fiir die Welt von
morgen und die Menschen von heute
arbeiten“, so die Botschaft.

Reuter, gelernter Agrar-Ingenieur,
Griinder der Strategieberatung grue-
nekoepfe und Macher des Lebensmit-
telladens ,Vom Einfachen das Gute®,
zeichnet seit Beginn des Jahres als Ge-
schiftsfiihrer der Artprojekt Nature &
Nutrition fiir die inhaltliche Konzepti-
on und die Kuratierung des Berliner
Projekts verantwortlich. Eine gewisse
Nihe zur Branche kann ihm attestiert
werden. In den vergangenen 20 Jahren
hat er laut eigener Aussage namhafte
Hindler und Markenhersteller in
Deutschiand und in der Schweiz bera-
ten. Dabei sei.es. meist. um,. das Vorha-
ben gegangen, ,Bioprodukie aus der
Nische zu holen und erfolgreich zu
machen”. Reuter sagt auf Nachfrage,
er habe mit seiner Agentur fiir Rewe,
Coop Schweiz, Bell-Food oder Trans-
gourmet gearbeitet. Bei letzterem Un-
ternehmen sei er am Aufbau des
Transgourmet Labs beteiligt gewesen.

Das Projekt zielt in mehrfacher
Hinsicht auf Aufienwirkung ab. Die
Community des Food Campus Berlin,

wie es Reuter ausdriickt, teile dabei
nicht nur ihr Wissen, sondern auch
Labore, Produktionsstitten und Ver-
suchskiichen. Startup-Ideen werden
skaliert und fiir die Offentlichkeit er-
fahrbar gemacht. Etablierte Unter-
nehmen finden ideale Bedingungen
und den richtigen Spirit fiir eigene
Leuchtturmkonzepte, Spin-Offs und
Inkubator-Programme.

Hot-Spots von der Machart des
Berliner Vorhabens konnten in
Deutschland nicht wie Pilze aus dem
Boden schiefen. Reuter erkennt einige
weitere Food Courts in deutschen
Grofstddten. Artprojekt geht davon
aus, in Berlin die richtige Mischung
hinzubekommen. Ziel sei es auf alle
Fille, dass sich die ,Lebensmittelwirt-
schaft hier wiederfindet”. So wurde
auch die Ursprungsidee fallengelassen.
Am Anfang gab es Uberlegungen, in
dem Food Court visiondr ausschlieR-
lich auf zellbasierte Algenproduktion
zu setzen. Doch die monothematische
Ausrichtung erschien den Machern
nicht tragfdhig genug — heimische
Rohstoffe, die landwirtschaftliche
Komponente sollen deshalb genauso
einen Platz finden wie die handwerk-
lich.hergestellte Salami.

Die Resonanz sei bislang sehr gut.
Auf alle Fille soll die neue Location
einige Hersteller beherbergen, die
mitten in Berlin produzieren. Die
8000 Quadratmeter Okosystem fiir
Startups und etablierte Unternehmen
seien nach ersten Vorgesprichen wo-
moglich zu wenig. 15 000 Quadratme-
ter fiir gldserne Produktion seien auch
nicht tibermaRig viel. Drei bis fiinf
produzierende Unternehmen sollten

es aber schon sein, sagt Reuter. Auf
kleineren Flichen seien auch Show-
Produktionen oder auch Vertical-Far-
ming-Konzepte vorstellbar.

‘Reuter will die PR-Maschinerie
am Laufen halten. Mit seinem Team
wird er in den kommenden Monaten
zundchst den virtuellen Food Cam-
pus aufbauen, der als Plattform fiir
Experten und Themeninkabator
zum gesamten Spektrum zukunftsfa-
higer Lebensmittelproduktionen die-
nen soll (weitere Infos unter
www.artprojekt-gruppe.de und
www.foodcampus.berlin). Iz 25-21

ARTPROJEKT
GRUPPE

Die 1985 gegriindete Berliner
Artprojekt-Gruppe versteht sich als
brancheniibergreifender Kon-
zeptentwickler und Innovations-
beschleuniger, der globale Fra-
gestellungen aufgreift und mit
lokalen Lésungen beantworten will.
Im Wandel der gesellschaftlichen,
okologischen und technischen
Herausforderungen versuche das
Unternehmen, immer starker den
Leitlinien von Nachhaltigkeit,
Ressourcenschonung, Energieeffi-
zienz und Umweltvertraglichkeit zu
folgen. Die drei Projektfelder Na-
ture & Nutrition, Hospitality und
Real Estate beriicksichtigen diese
Zielsetzung.
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